Menus du 3 avril au 19 mai 2017

Semaine du 3 avril au 7 avril 2017

LUNDI Salade de concombres
Sauté de porc sauce poivrons verts
Riz au beurre
Fruit

MARDI Salami
Steak haché
Courgettes
Yaourt aromatisé / biscuit

JEUDI Salade verte

Tajine de beeuf
Coquillettes
Compote de pommes

VENDREDI Oeuf vinaigrette
Nuggets de poisson
Chou de Bruxelles

Eclair vanille

Semaine du 10 avril au 14 avril 2017

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Paté de campagne
Saucissettes grillées
Printaniere de Iégumes
Dany vanille

Salade verte et dés de fromage
Sauté de poulet

Semoule

Fruit

Crépe au fromage
Jambon d'York

Pommes vapeur
Yaourt nature sucré / mini cake

Carottes rapées
Calamars a la romaine
Poélée 4 Iégumes
Fromage blanc sucré

La viande est d'origine frangcaise conformément au décret du 17/12/2002



Semaine du 1er mai au 5 mai 2017 Semaine du 8 mai au 12 mai 2017

LUNDI LUNDI
Férié Férié
MARDI Saucisson sec MARDI Pommes de terre en salade
Paupiette de veau Hauts de cuisse de poulet aux herbes
Haricots plats Carottes au beurre
Mousse au chocolat Fruit
JEUDI Paté de lapin
JEUDI Carottes rapées Menu : Le temps Hachis Parmentier
Spaghettis carbonara a la dinde des Salade verte
Compote pommes / fraises révolutionnaires  Eclair au chocolat
VENDREDI Betteraves en salade VENDREDI Lentilles vinaigrette
Brandade parmentiére recette du chef Poisson blanc pané
Gaufre de Liege Pates au fromage

Fromage blanc sucré

La viande est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002



Semaine du 15 mai au 19 mai 2017

LUNDI Duo de crudités
Cordon bleu de dinde
Petits pois
Petit suisse sucré

MARDI Concombres vinaigrette
Tomates farcies
Riz sauce tomates
Fruit

JEUDI Quiche
Lasagnes
Donut sucré

VENDREDI Rillette
Nuggets de poisson
Epinards / Pommes vapeur
Mousse au chocolat

La viande est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002



