Menus du 29 janvier au 16 mars 2018

Semaine du 29 janvier au 2 février 2018

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Macédoine vinaigrette
Fricassée de dinde
Coquillettes

Compote

Concombre a la grecque
Tortellinis sauce tomate basilic
Fruit

Carottes rapées

Sauté de poulet
Chou fleur au beurre
Yaourt aromatisé

Betteraves en salade
Poisson pané
Purée de pommes de terre

Crépe

Semaine du 6 février au 9 février 2018

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Salade de haricots verts
Chou farci sauce tomate
Semoule

Fruit

Salade de blé
Paupiette de veau
Ratatouille

Mousse au chocolat

Carottes rapées
Spaghettis carbonara

a la dinde recette du chef
Yaourt nature sucré

Betteraves en salade
Brandade parmentiére
recette du chef

Gaufre de Liege

La viande est d'origine frangcaise conformément au décret du 17/12/2002



Semaine du 26 février au 2 mars 2018

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Saucisson a l'ail

Réti de dinde
Printaniére de légumes
Flan nappé caramel

Salade de pates
Chipolatas grillées
Choux de Bruxelles
Créme dessert vanille

Concombre vinaigrette
Hachis parmentier
recette du chef

Eclair café

Betteraves en salade
Filet de hoki aux capres
Riz au beurre

Fruit

Semaine du 5 mars au 9 mars 2018

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Rillettes

Poulet persillade

Chou fleur au beurre
Flan nappé au caramel

Salade de pommes de terre

Cordon bleu
Haricots plats
Mousse au chocolat

Macédoine mayonnaise
Pot au feu et légumes
recette du chef

Yaourt nature sucré

Salade de mais
Calamars a la romaine
Pommes vapeur
Créme dessert chocolat

La viande est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002

Semaine du 12 mars au16 mars 2018



LUNDI Céleri rémoulade

Croquettes de beoeuf sauce ketchup
Blé au beurre
Yaourt aromatisé

MARDI Crépe au fromage
Sauté de poulet a la créme
Poélée de légumes
Mousse au chocolat

JEUDI CEuf facon Meurette*

Menu Poulet franc comtois*
Bourgogne  Carottes persillées
Franche Pain d’épices

VENDREDI Carottes rapées
Poisson blanc pané
Semoule

Flan nappé caramel

CEuf fagon Meurette* : ceuf, lardons, vin rouge.
Poulet franc comtois® : poulet, comté, vin blanc, créme liquide, muscade.

La viande est d'origine frangcaise conformément au décret du 17/12/2002



